
План 
 мероприятий по производственному контролю 

 
Принято  

на педагогическом совете №1  

от 26.08 2020г. 

                                       

 Объект контроля Кратность контроля 

или сроки 

исполнения 

Исполнитель 

Санитарные требования подходов к зданию образовательного учреждения 

1. Санитарное состояние  подходов к зданию школы, 

освещения территории, озеленения 

раз в четверть Заведующий хозяйством Санакоев Х.М 

2. Санитарное состояние хозяйственной зоны: 

контейнера, контейнерной площадки, вывоз мусора 

1 раз в  неделю Заведующий хозяйством Санакоев Х.М 

                   Санитарные требования к санитарно-техническому состоянию здания 

 

 

1. 

Соблюдение воздушно-теплового режима в Учреждении: 

- подготовка к отопительному сезону системы 

отопления; 

- работа систем отопления, вентиляции, 

температура воздуха в помещениях;  режим 

проветривания помещений 

Сентябрь-октябрь 

Ежемесячно 

 

 

Заведующий хозяйством Санакоев Х.М,  

специалист по безопасности  

Бекмурзов А.Т.. 

2. Состояние системы водоснабжения, канализации, 

работа сантехнических приборов 

Ежемесячно Заведующий хозяйством Санакоев Х.М 



3. Состояние системы освещения, замена перегоревших 

ламп 

1 раз в четверть Заведующий хозяйством Санакоев Х.М 

4. Состояние отделки потолков, стен, полов в классах, 

коридорах, санузлах. Использование безопасных 

отделочных материалов 

1 раз в четверть Заведующий хозяйством Санакоев Х.М 

 Санитарные требования  к оборудованию помещений 

1. Расстановка учебной мебели в классах, маркировка ее в 

соответствии с ГОСТом 

Август Заведующий хозяйством Санакоев Х.М. 

И.о.гл.бухгалтера Хадикова И.И. 

2. Оборудование рабочих мест в компьютерном классе Сентябрь Зам. директора по УВР Музаева Г.Г. 

3. Состояние оборудования пищеблока Август, апрель Заведующий хозяйством Санакоев Х.М., 

Годжиева М.М.-повар 

4. Состояние оборудования спортзала, мастерских, 

библиотеки 

Ежеквартально Санакоев Х.М.- завхоз 

Канукова З.К.-физрук 

Канукова Ф.К.-библиотекарь 

  Санитарные Требования к режиму  образовательного процесса 

1. Составление расписаний уроков, элективных  

занятий 

Сентябрь, 

январь 

Зам. директора по УВР 

Музаева Г.Г. 

2. Составление режима работы образовательного процесса Сентябрь, 

январь 

И.о. директора Мамукаева З.Х. 

3. Контроль мероприятий, обеспечивающих 

двигательную активность обучающихся в 

соответствии с биологической потребностью 

Ежемесячно Зам. директора по УВР 

 Музаева Г.Г. 

4. Режим образовательного процесса в классах Ежемесячно Зам. директора по УВР 

Музаева Г.Г. 

 

Санитарные требования к медицинскому обслуживанию  



1. Контроль  за прохождением медицинских осмотров 

работниками пищеблока 

1 раз в полугодие И.о. директора Мамукаева З.Х.  

2. Контроль  за прохождением медицинского осмотра 

работниками школы 

Август 

в течение года 

И.о. директора Мамукаева З.Х  

Санитарное состояние и содержание образовательного учреждения  

1. Наличие графика проведения генеральных уборок 

учреждения 

Согласно графику Заведующий хозяйством Санакоев Х.М. 

 

 

2. Режим ежедневных уборок помещений школы В течение года Заведующий хозяйством Санакоев Х.М. 

 

 

3. Обеспечение моющими,  дезинфицирующими 

средствами, уборочным инвентарем,  

В течение года Заведующий хозяйством Санакоев Х.М. 

 

 

4. Гигиеническая грамотность технического персонала В течение года Заведующий хозяйством Санакоев Х.М. 

 

 

Санитарные требования к организации питания обучающихся  

1. Соблюдение норм санитарного состояния пищеблока Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

2. Условия хранения поставленной продукции Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

3. Качество поставленных сырых продуктов Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

4. Контроль суточной пробы Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

5. Качество готовой продукции Ежедневно Повар - Годжева М.М.  



6. Соответствие веса отпускаемой готовой продукции 

утвержденному меню 

1 раз в месяц Повар - Годжева М.М.  

7. Соответствие рациона питания обучающихся 

примерному 10-ти дневному меню 

1 раз в месяц Повар - Годжева М.М.  

8. Соблюдение личной гигиены обучающихся перед 

приемом пищи 

Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

9. Целевое использование готовой продукции в 

соответствии с предварительным заказом 

Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

10. Соблюдение санитарных правил при мытье посуды Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

11. Проверка эксплуатации холодильного и 

технологического оборудования 

Ежеквартально Санакоев Х.М.  

12. Состояние здоровья обучающихся, обеспеченных 

питанием 

В течение года Повар - Годжева М.М.  

13. Контроль за организацией приема пищи обучающимися Ежедневно Повар - Годжева М.М.  

14. Контроль  за отходами В течение года Повар - Годжева М.М.  

График генеральных уборок школы  

№ 

п/п 

Дата проведения Исполнитель Ответственный  

1. 05-10 октября 2020г. МОП Санакоев Х.М.  

2. 02 – 07 ноября 2020г. МОП Санакоев Х.М.- завхоз  



3. 21-26 декабря 2020г. МОП Санакоев Х.М.- завхоз  

4. 08 -13 февраля 2021г. МОП Санакоев Х.М.- завхоз  

5. 22 – 27 марта 2021г. МОП Санакоев Х.М.- завхоз  

6. 12— 17 апреля 2021г. МОП Санакоев Х.М.- завхоз  

7. 17-22 мая 2021 г. МОП Санакоев Х.М.- завхоз  

 

 


